
Gasthof Zur Linde



G E N I E S S E N  S I E  I H R E N  S C H Ö N S T E N
T A G ,  W I R  K Ü M M E R N  U N S !  

Man muss die Feste feiern, wie sie fallen! Geburtstage, Kommunion, Firmung,
Hochzeit oder Firmenfeierlichkeiten - es gibt viele Anlässe

das Leben zu feiern! 
Wir bieten Ihnen Catering innerhalb oder außerhalb unseres Hauses an.  In

unseren Gasträumen können wir circa 80 Personen bewirten.
 Für größere Feierlichkeiten besteht die Möglichkeit das angrenzende
Bürgerhaus anzumieten, welches Platz für bis zu 200 Personen hat! 

Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen wenden sie sich bitte an
unsere Servicekräfte. Diese bringen Ihnen gerne eine deklarierte Speisekarte! 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  
I M  L A N D G A S T H O F  

Z U R  L I N D E !  

Ö F F N U N G S Z E I T E N  

Restaurant:
Dienstag - Donnerstag:  16.00 - 22.00 Uhr
Freitag, Samstag:         16.00 - 23.00 Uhr
Sonn- und Feiertags:     11.00  - 21..00 Uhr 
Küchenzeiten: 
Dienstag - Donnerstag:  16.30 - 20.30 Uhr
Freitag, Samstag:         16.30 - 21.00  Uhr
Sonn- und Feiertags:     11.30  -  14.00 Uhr
                                 16.00 - 20.00 Uhr
Jeden 2. und 4. Sonntag im Monat bleibt unser 
Restaurant geschlossen



Lindenklassiker

J E D E N  M I T T W O C H  
F R I S C H E S  H A L B E S

H Ä H N C H E N  A U S  D E M  O F E N  

vom Geflügelhof Bleuel 
mit rustikalen Pommes & Knoblauchdip

12,90€ 

J E D E N  D O N N E R S T A G  
S C H N I T Z E L T A G  

Jedes Schnitzel nur 13€ 

J E D E N  D I E N S T A G
P I Z Z A T A G  

Jede Pizza nur 11,00€

J E D E N  F R E I T A G  
B U R G E R T A G  

Jeder Burger 16,40€



Events 2024
30.04.

01.05.

09.05

19./20.05

14.06.
12.07.
09.08.

02.10.
03.10.
10.11.

Biergarteneröffnung mit großem
Burgerabend
Maifest mit Speisen von unserer
Aussenküche
Vatertag mit Speisen von unserer
Aussenküche, ab 14:00 Uhr Livemusik    
“Die Zwo”
Öffnungszeiten an beiden Tagen von   
11:00 - 21:00 Uhr
EM-Auftaktspiel mit großem Burgerabend
Großes Grillbuffet
Lindensommerabend mit köstlichen leichten
Gerichten und verschiedenen Cocktails
Schlachtbuffet
Oktoberfest mit Livemusik ab 14:00 Uhr
Gänseessenbuffet 12:00 und 18:00 Uhr

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung 
unter 06648/ 6287900



Saisonales
B Ä R L A U C H C R E M E S U P P E

mit Buttercroutons - 6,50€

F R Ü H L I N G S S C H N I T Z E L

Schnitzel mit frischen Tomaten, Bärlauchschmand 
und Käse überbacken auf Rahmsoße,

 dazu reichen wir Rösti  
17,90€ 

H A U S G E M A C H T E  
B Ä R L A U C H S C H U P F N U D E L N  

in Butter geschwenkt mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan 
wahlweise 

vegetarisch - 16,40€
mit gegrilltem Lachsfilet und Kräuterbutter +6,40€ 

mit Hähnchenoberkeulensteaks +3,40€



Lindenklassiker
J E D E N  F R E I T A G

L I N D E N B E E F B U R G E R
mit Rindfleischpatty(200g), Käse, Speck, Salat,
Tomate, Saure Gurke, Zwiebeln und Burgersoße  

16,40€
mit Pommes + 3,50€

C R I S P Y C H I C K E N B U R G E R
mit panierten Hähnchenoberkeulensteaks im

Kornflakesmantel, Krautsalat, Tomate, Käse und
Mangosoße - 16,40€
mit Pommes + 3,50€



Vorspeisen
K L E I N E R  S A L A T  D E R

S A I S O N

bunte Blattsalate der Saison 
mit Kräuterschmand- oder Apfelbalsamicodressing 

5,50€

A L E X ´  H A U S G E M A C H T E
R I N D E R K R A F T B R Ü H E

mit Markklößchen und Eierstich 
5,90€



 D R Y  A G E D  K O T E L E T T  

vom Landschwein ca. 350g mit Kräuterbutter und Knoblauchdip,
Countrykartöffelchen oder Pommes

24,50€  

Spezialitäten des Hauses

Z A R T E S  R I N D E R R U M P S T E A K  

ca. 300g am Rost medium gebraten 
mit Kräuterbutter und Knoblauchdip, Countrykartöffelchen oder

Pommes
29,90€  

mit gebratenen Zwiebeln +1,50€
mit gebratenen Champignons +2,50€

" S A L A T  F I T N E S S "  

Großer Salat mit mit Kräuterschmand- oder Apfelbalsamico -Dressing
einem 300g- medium gebratenen Rinderrumpsteak 

dazu Kräuterbutter & Knoblauchdip und hausgemachtes Baguette
29,90€



M E D I T E R R A N E  G E M Ü S E -
K A R T O F F E L P F A N N E  

in Olivenöl gebraten
vegan  - 16,50€

mit gegrilltem Lachsfilet, Kräuterbutter und Knoblauchdip - 22,90€
mit Hähnchenoberkeulensteaks - 19,90€

G R O S S E R  S A L A T T E L L E R

Salate der Saison mit Kräuterschmand- oder Apfelbalsamico -Dressing  
dazu reichen wir hausgemachtes Baguette

mit 

 gegrilltem Lachsfilet und Kräuterbutter - 20,90€

    gebratenen Hähnchenoberkeulensteaks - 17,90€

gebratenen Champignons  - 14,90€

Allerlei Leckeres

S P I N A T K N Ö D E L  

vegetarisch
mit flüssigem Bergkäsekern an Salatgarnitur in

Apfelbalsamico Dressing mit Parmesan und Rucola verfeinert  
16,90€



S C H N I T Z E L  O B E R B I M B A C H

hausgemachte Jägersoße mit rustikalen Pommes - 16,90€ 

S C H N I T Z E L  " W I E N E R  A R T "

mit rustikalen Pommes - 15,50€
mit Bratensoße + 1,50€ 

A L E X ´ S  L I E B L I N G S S C H N I T Z E L   

mit herzhafter Paprikasoße dazu rustikale Pommes - 16,90€ 

 Unsere Schnitzelangebot gibt es auch als Seniorenportion 
abzüglich 2,50€
nicht am Schnitzeltag

S C H N I T Z E L  -  " D E L L E "   

Holzfäller Art mit Dörrfleisch und Zwiebeln 
dazu rustikale Pommes - 16,90€ 

Unsere leckeren Schnitzel
vom 

L A U R E N T I U S S C H N I T Z E L  

mit Bolognesesoße und Käse überbacken,
dazu rustikale Pommes - 17,90€

Göttlich gut!

S C H N E P F E N S C H N I T Z E L

mit Speck-Zwiebeln, Schmand und Käse überbacken,
Bratensoße und Rösti - 17,90€



P O M M E S  M I T  K E T C H U P /  M A Y O  

5,50€ 

K L E I N E S  S C H N I T Z E L  

dazu servieren wir Pommes 
8,50€ 

K L E I N E  P I Z Z A  M I T
T O M A T E N S O S S E ,  K Ä S E  &  S A L A M I

 9,00€ 

C H I C K E N  N U G G E T S  

dazu servieren wir Pommes 
8,50€ 

Kinderkarte



A L L E  P I Z Z E N  3 6  C M     1 3 , 9 0 €
K L E I N E  P I Z Z A  1 1 , 0 0 €

D I E N S T A G S  P I Z Z A T A G  N U R  1 1 , 0 0 € !

Alex´ Spezialpizzen

P I Z Z A  A L E X

mit Tomatensoße, Edamer Käse, Schinken, Salami, Champignons,
Zwiebeln und Peperoni 

P I Z Z A  S A B I  

mit Tomatensoße, Edamer Käse, Thunfisch, Zwiebeln, 
Knoblauch - Tomaten & Oliven 

P I Z Z A  D A N Y  

mit Lauchsoße, Edamer Käse, Bauernwurst 
& Schwartenmagen 

F L A M M K U C H E N  P E T E R  

mit Zwiebel-Schmandsoße, Edamer Käse, Dörrfleisch und Zwiebeln 
 11,90€

F L A M M K U C H E N  E M M A  

mit Zwiebel-Schmandsoße, Edamer Käse, frischen Champignons, Cocktailtomaten,
Walnüssen & Rucola - 11,90€

P I Z Z A  K A T H A R I N A

mit Tomatensoße, Edamer Käse, mediterranem Gemüse, 
Oliven & Hirtenkäse 

P I Z Z A  M A R C  

mit Bolognese Soße, Edamer Käse, frischen Champignons, 
Zwiebeln & Hirtenkäse  

P I Z Z A  H A P P Y  H Ü P P O

Zwiebel-Schmand-Soße, Edamer Käse, Peperoniwurst, Schinken, Zwiebeln
und Peperoni



Desserts

E I S B E C H E R  

Drei Kugeln Eis mit Sahne - 7,00€

U N S E R E  E I S S O R T E N  

1 Kugel Eis - 1,70€
Erdbeere
Haselnuss
Vanille

Schokolade

Weitere Eissorten erfragen Sie bitte 
bei unseren freundlichen Bedienungen.

N U S S B E C H E R

Vanille- und Haselnusseis mit Sahne und Nüssen - 8,50€ 

S C H O K O - L A V A K U C H E N

mit Vanillesoße, Sahne und Früchten - 8,50€

N O U G A T T R A U M

Gefüllter Nougat-Pfannkuchen auf Vanillesoße mit Eis - 8,50€



A L K O H O L I S C H E  G E T R Ä N K E

Hochstift Pils vom Fass 
Radler/ Colabier
Pilgerstoff im Steinkrug 
Will Hefeweizen 
Russ/ Colaweizen

Hochstift alkoholfrei
Radler alkoholfrei
Will alkoholfreies Weizen 

Herbst Apfelwein 

Getränke

     0,3l  2,90€      0,5l  4,60€
0,3l  2,90€      0,5l  4,60€

0,5l  4,60€
0,5l  4,60€
0,5l  4,60€

0,33l  2,90€
0,5l  4,60€
0,5l  4,60€

0,3l  2,90€      0,5l  4,60€

 

0,5l  4,20€
0,2l  2,30€       0,4l  4,40€
0,2l  2,30€       0,4l  4,40€

       0,4l  4,40€
0,2l  2,30€       0,4l  4,40€
0,2l  2,30€       0,4l  4,40€
0,2l  2,30€       0,4l  4,40€
0,2l  2,30€       0,4l  4,40€
0,2l  2,30€       0,4l  4,40€

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Rhönsprudel classic/ medium 
Apfelschorle
Johannisbeerschorle
Hauslimo, verschiedene Sorten 
Cola
Orangenlimonade
Zitronenlimonade
Cola-Mix
Cola Light 



W E I N E

Riesling - süß 
Chardonnay - feinherb
Grauburgunder trocken  
Weinschorle
Portugieser Rosé - trocken 
Pinot Noir Rosé - halbtrocken
Dornfelder - lieblich
Dornfelder - trocken 
Cuvée - halbtrocken
Sekt, halbtrocken
 

Getränke
0,2l  6,50€
0,2l  6,50€
0,2l  6,50€
0,2l  4,80€
0,2l  6,50€
0,2l  6,50€
0,2l  6,50€
0,2l  6,50€
0,2l  6,50€
0,1l  2,80€

L O N G D R I N K S

Aperol Spritz
Lillet Wild Berry 
Limoncello Spritz
Bacardi Orange / Cola 
Jack Daniels 
Gin Tonic

 

  7,00€
  7,00€

7,00€
5,80€

  6,20€
  6,20€



S P I R I T U O S E N

Jägermeister - eisgekühlt 
Ramazzotti
Baileys 
Vodka
Kümmel - eisgekühlt 
Steinbeißer - Willi, Haselnuss, Himbeer, Marille
Underberg

Edelbrände Alde Gott aus dem Schwarzwald, 42%
      Willi, Mirabelle oder Wildpflaume Zibärtel 
 

H E I S S G E T R Ä N K E

Kaffee
Cappuccino
Latte Macchiato
Milchkaffee
Espresso
Doppelter Espresso
Heiße Schokolade
Ronnefeld Tee- verschiedene Sorten
      Schwarzer Tee: Assam Bari Irish Breakfast, Earl Grey  
      Grüner Tee:      Green Dragon Lung Ching  
      Kräutertee:       Ayurveda Herbs & Ginger - Ingwer, 
                            Fruity Camomile- Kamille, 
                            Refreshing Mint - Minze, Rooibos Cream Orange
      Früchtetee:       Sweet Berries, Rosy Rose Hip - Hagebutte Hibiskus  
      
 

Getränke

Tasse 2,30€    Pott 3,30€
3,90€
3,90€
3,90€
2,50€
4,00€
3,70€
3,10€

 2,60€
2,90€
2,90€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

3,80€



W I R  B E Z I E H E N  U N S E R E  R E G I O N A L E N
U N D  Ü B E R R E G I O N A L E N  P R O D U K T E

V O N  F O L G E N D E N  L I E F E R A N T E N

Hochstift Brauhaus Fulda
Getränke - Heurich

Metzgerei Gies, Großenlüder
Geflügelhof Bleuel Hofbieber

Wehners Bauernladen

Unsere Fleischprodukte beziehen wir von regionalen Landwirten 

Fuldaer Straße 23  36137 Großenlüder - Bimbach
Telefon (06648) 6287900  buchung@landgasthof-zurlinde-bimbach.de 

 


